MENZINGA
MENZINGA SPATLESE WEINE

Die Menzinga Traminer Spitlese lieblich verfiihrt mit ihrem Duft nach Bliiten und reifer
Frucht, weich umhiillt von feiner Sii3e und zarter Wiirze. Ein Wein, der Warme, Ruhe und
Sinnlichkeit ausstrahlt — wie ein goldener Abend, der langsam im Glas verweuilt.

Geschmack & Stil

e Vollmundig, weich und harmonisch — ein fein abgestimmtes Spiel aus aromatischer
SiiBe und eleganter Saure.

e Am Gaumen entfalten sich intensive Noten von reifer Litschi, Rosenbléttern, Honig
und einem Hauch Muskat. Die Struktur ist cremig, fast seidig, mit einer lebendigen
Frische, die dem Wein Leichtigkeit verleiht.

e Ein klassischer Traminer in moderner Interpretation — sinnlich, duftig und
ausgewogen.Ausbauart: 100% Edelstahltank ohne Holzeinsatz

o Reifepotenzial: mittelfristig 5-8 Jahre

Essensempfehlung

o Desserts wie Panna Cotta mit Friichten, Créme brilée
o mildem Kése mit Feigen, hervorragend zu asiatischen Gerichten mit leichter Schirfe
e Solist nach dem Essen — ein Wein zum Entschleunigen und Genief3en

Serviertemperatur
« 10-12°C

Zutatenverzeichnis

Zutaten: Trauben, konzentrierter traubenmost, Sdureregulator: enthdlt Weinsdure (L+)
und/oder Citronensdure; Stabilisator: enthdlt Kaliumpoyaspartat und/oder Metaweinséure,
Antioxidationsmittel: Ascorbinsdure, Sulfite.

Nahrwertdeklaration JE 100 ML

Brennwert 308 kJ / 74 kcal
Kohlenhydrate I,1g
davon Zucker 04¢g

enthilt geringfligige Mengen an Fett, gesittigten Fettsduren, Eiweill und Salz

Alkohol, Restzucker, Saure

11,5% vol; Restzucker 18 g/l; Gesamtsdure 6,0 g/l
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MENZINGA

MENZINGA SPATLESE — IM DETAIL WEINE

Rebsorte: Traminer
Herkunft: Franken

Farbe:
Kriftiges Goldgelb mit warmen, kupfernen Reflexen — leuchtend und verfiihrerisch, wie
spatsommerliches Sonnenlicht im Glas.

Bukett:

Vielschichtig und betérend: Rosenblatter, Litschi und reife Aprikose vereinen sich mit einem
Hauch von Honig und feiner Wiirze. Ein Duft, der sich langsam 6ffnet und mit jedem
Atemzug neue Nuancen zeigt.

Geschmack:

Weich, vollmundig und harmonisch sii}. Die liebliche FruchtsiiBe wird von sanfter Séure
getragen, was dem Wein Balance und Lebendigkeit verleiht. Aromen von kandierten
Friichten, Bliitenhonig und Muskat entfalten sich am Gaumen mit zarter Eleganz.

Abgang:
Lang und geschmeidig, mit feinem Schmelz und einem aromatischen Nachhall von Rosen und
reifer Pfirsichfrucht. Ein Finale, das schmeichelnd bleibt und doch Frische bewahrt.

Charakter:

Ein Wein von sinnlicher Tiefe und aromatischer Fiille — charmant, duftig und verfiihrerisch.
Die Menzinga Traminer Spétlese lieblich verbindet klassische Aromatik mit moderner
Leichtigkeit und ist ein Genuss fiir Momente, die etwas Besonderes verdienen.

Elegante siifie Verfithrung — Menzinga Spitlese

Ein Wein, der wie ein goldener Abend im Glas leuchtet — warm, strahlend und voller Duft.
Die Traminer Spitlese lieblich entfaltet ihr aromatisches Spiel mit Noten von Rosenbléttern,
Litschi und reifer Aprikose. Schon der erste Eindruck verfiihrt die Sinne und weckt die
Erinnerung an blithende Sommergérten und siile Friichte im Sonnenlicht.

Am Gaumen zeigt sie sich weich, rund und harmonisch — eine feine Siifle trifft auf sanfte
Sdure, die dem Wein Struktur und Leichtigkeit verleiht. Die Textur ist cremig, der
Geschmack vielschichtig: Honig, Muskat und ein Hauch von exotischer Frucht verweben sich
zu einem eleganten, anhaltenden Erlebnis.

Im Abgang bleibt der Wein lange prasent — floral, fruchtig und geschmeidig, mit einer
dezenten Wiirze, die Tiefe schenkt. Die Menzinga Traminer Spétlese lieblich ist ein Wein
voller Charme und Sinnlichkeit, geschaffen fiir besondere Momente — ob zu feinen Desserts,
wiirziger Kiiche oder einfach als sanfter Ausklang eines schonen Abends.
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